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El placer de lo inesperado

El Gran Reserva méas desafiante.

Produccioén anada 2017 Temperatura de servicio
2.312 botellas. Entre 16 y 18 °C.

Color pardo rojizo. Es un Gran Reserva no convencional
por su alta acidez, concentraciéon y capa. Es mas largo
en boca y mas expresivo que los Rioja tradicionales. En
nariz es uniforme, correspondiendo a un Gran Reserva,
mientras que en boca se vuelve joven, innovador,
manifestando a la vez notas de cacao y balsimico propias
de su larga crianza.

La cosecha 2017 progresé muy bien sobre todo al final
de un complicado ciclo vegetativo marcado por la dura
helada de abril y la sequia estival, ofreciendo unos
resultados muy satisfactorios en calidad con un alto
potencial de envejecimiento. Los vinos resultaron muy
finos y elegantes con un complejo y marcado caracter
Rioja. Fue la cosecha mas temprana de la historia de :

Rioja, escasa pero de excelente calidad. ' A DE FOS
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Procede de dos parcelas seleccionadas por la equilibrada
madurez que alcanzan sus vinedos, de entre 50 y 60 afios
de edad, en suelos arcilloso-calcareos muy pobres, que
han sido cuidados con gran mimo durante generaciones.

Vendimia manual y transporte en cajones. Seleccion
Optica de grano. Crianza de 36 meses en barricas de
roble francés (70%) y americano (30%).
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