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El placer de lo inesperado

Vino de zona, Rioja Alavesa.
“Vino racial por su origen y expresion, con una identidad arrolladora y singular”

Produccién anada Temperatura de servicio
1.482 botellas. 16 °C.

Buscamos un vino que conserve su identidad desde el
vinedo hasta la copa, trabajando con precision cada etapa
del proceso para lograr equilibrio sin perder intensidad.
El resultado es un vino con estructura, profundidad y
una marcada personalidad.

Ano de contrastes, debido a las abundantes
precipitaciones, lo que requiri6 de un cuidado
especialmente intenso de las vias, frente a un verano
1d6neo para la maduracién de la uva.

Seleccion de 1 vinedo en el término de Las Yecas sobre
suelo de estructura equilibrada, aunque muy pobre en
materia organica y con una textura arcillo calcarea que
otorga a la planta capacidad fisiologica y vegetativa. En
un ciclo largo donde la madurez del hollejo es lenta
y progresiva, idénea para obtener un fruto de gran
potencial destinado a vinos de guarda. Madurez, tension
y frescura en un equilibrio entre alcohol y acidez.

Vendimia manual en cajones. Seleccion de grano

anterior a la. V1n1ﬁcac1on.. Maceracién en frio previa GRACIANO

y fermentacion alcohdlica en depésito de acero R

. . . 4 DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
inoxidable en un delicado proceso de maceracién para RIOTA ATAY &

la extraccion suave de los componentes cualitativos de
la uva, Fermentacion malolactica controlada en barricas
de roble de 500 litros y una crianza posterior de 12
meses en roble francés y americano de una seleccion de
las mejores tonelerias.
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